VIETIUPEALER

MONTAG

Abendmenii

Roastbeef & Tartarsauce
(Rind)
AAkAkAAkhkAA Ak ik khhkhkkhkhkkhkhkhkxkx
Mascarponerisotto mit
Ofengemuse

*khkkkkkhkhkkkhkhkkkhkhkkhkkhkkhkhkkikkhkhkkhkkk

Key Lime Pie

DIENSTAG

Abendmenii

Blattsalat mit
Ziegenkasecrostini
*khkkkkkhkhkkkhkhkkkhkhkkkhkhkhkkhkhkhkkhkhkhkk
Trutenpiccata mit
Tomatenspaghetti

*hkkhkkkhkkhkkhkkkhkhkkhkkkhkhkhkkhkkkhkkhk

Meringue mit Glace

DATUM 06.07-12.07.2026

MITTWOCH

Abendmenii

Gemuseflan, Cherrytomate
und Krauterdip
KhAhkhkhkkhkhkkhkkhhkkhkkhhkkhkhhhkkhkihkkhihikkxk
Lamm-Gemusespiess mit
Tzatsiki und Pilavreis

*hkkkkkhkkhkkhkkkhkhkkhkkhkhkhkkhkkhkkhk

Tobleronemousse

DONNERSTAG

Abendmeni

Menusalat
hhkhkkhkkhkhkkhkkhhkkhkkhhkhkkhhkkhkkhhkkkhkkkhkkx
Schweinsrahmschnitzel
mit Nudeln

*khkkkkkhkkkkhkhkkkhkhkkkhkkhkkhkkhkkhkkkkk

Coupe Danemark

SAMSTAG

Abendmenii
Blattsalat mit Croutons
Ahkhkkhkhkkkhkhkhkkhkkhhkkhkkhkhkkhkkhkhkkhkkhhkkhkkhhkk
Schweinssaltimbocca
mit Weissweinrisotto
und Krautertomate
*hkhkkhkhkhkkhkhkhkkhkhkhkkhhkhkhkkhhhkkhhkkhhhkx
[
‘ Fruchtesorbet
(Guave-Hibiskus & Zitrone)
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/

\

) N Ny
= SERVICE: 12.00 UHR & 19.00 UHR

FREITAG

Abendmeni

Melonenkaltschale
khhkkhkhkhkkhkhhkkhkkhhkkhkkhkhkhkkhhkkhkkhkkkhkkxk
Gemuse-Kasestrudel
mit Salatgarnitur
khhkkkhkhkkkhkkhkhkkhkkhhkkhkkhhkkhkhhkkhkkhhkkhkkhhkkhk
Verrine mit Orangenblite
und Caramel

SONNTAG

Abendmenii
Griechischer Salat
Khkhkhkkhkkhkhkkhkhkhkkhkhkhkkkhhkhkkhhkkkhkkkikx
Dorsch mit Safransabayon
auf Gemusenudeln

*hkkkkhkkkkhkkhkhkkhkkhkkhkhkkhkhkhkkihkk

Aprikosen-Mandelkuchen

3 Gange: CHF 24.50

-\

Tagesteller: CHF 18.00

DEKLARATION: FLEISCH, BROT & BACKWAREN (CH), FISCH: MSC-LABEL
FALLS SIE EINE VEGETARISCHE ALTERNATIVE WUNSCHEN ODER AN ALLERGIEN LEIDEN,
WENDEN SIE SICH BITTE AN DIE REZEPTION



